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ReSta U ratl O n Carottes rapées Potage de vermicelles Crudités variées Radis beurre Salade composée

. . . : (. . Cordon bleu Tempura de poisson

Calamars a la romaine Escalope viennoise Pépite de poisson . - YR .

. ., =] N . mm e Petits pois P Poélée légumes/céréales
Riz aux légumes FI Carottes a la créeme i Macaronisly T T U . . .,

. N L Fromage blanc au fruit Petit moulé
Brie Yaourt au fruit mixé Comte@ .
N SR Pomme Semoule au lait/caramel
Créme dessert Compote Chou a la creme
g : . Coleslaw Céleri rémoulad

Macédoine Thon mayonnaise Salade Alsacienne Raviolis au fromage Escallo o deu'amf)on =
R&ti de porc %f Brandade Steak de beeuf &% € Lt 1y L

o= = - e Salade verte Coquillettes F
Pates Cantal {& Haricots verts/p. de terre = A

R S = Yaourt sucré [ Mimolette
St Paulin Creme anglaise Emmentaly T T T ’
‘‘‘‘ Donuts Poire

Prune Mousse au chocolat
Surimi Salade d’avocat Pizza Betteraves ﬁ
Pavé de saumo - Blanquette de veau Filet de lieu = Sauté d’agneau
Lentilles corail aux poivrons i Blé I Riz pilaf [ Purée de légumes
Ossau-lraty @ Roitelet Vache qui rit P’tit Louis
Banane ' Eclair au chocolat Cocktail de fruit au sirop Prune
Pizza base créeme/fromage Tomates a la grecque Taboulé ﬁ Rillette de thon
Tortilla #2 Pané fromager Omelette au fromage #:* Moules au curry
Salade verte Ratatouille Courgettes sautées [ Frites
Yaourt fermier F Petits suisses sucrés Gouda Bleu doux
Pomme Raisin noir Kiwi Banane

En fonction de I'approvisionnement des Velouté de citrouille

stocks ,le menu peut-étre modifié. 'II:"Trrir;e de clampagne gonc;:n;tk?re‘slé la cLéme - Eéleri rémoulaldi Poulet roti #:2
Menu élaboré en collaboration avec une llet de poulet _ paghettis a fa carbonara & ouscous royal B Jardiniere de légumes
diététicienne. Gratin de chou-fleur Ffj Kiri Tomme noire e

. F bl frui Poi Raisin bl Edam 3
Liste des allergénes disponible sur le site C“:(mags anc au fruit oire alsin blanc Créme anglaise/biscuit
de la ville. ake £

VILLE DE - .
‘ LESPINASSE i Produit Bio #7 Label Rouge @) Produit AOP %f Bleu Blanc Cceur ® Péche durable «7 Avec ou sans viande

Nos viandes bovines, porcines, volailles et ovins sont d’origines Frangaise.
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