Service
Restauration

En fonction de I'approvisionnement des
stocks le menu peut-étre modifié.

Menu élaboré en collaboration avec une
diététicienne.

Liste des allergenes disponible sur le site
de la ville.
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Cocktail Florida
Salade composée
Tempura de poisso
TorsadesH

Salade de riz [
Nuggets de poulet
Pommes dauphine
Fromage

Orange

Férié
Lundi de Paques

Surimi

Rillette de thon

Cordon bleu

Ratatouille

St Nectaire! @

Compote pomme/banane

TN ST T T T

Chou blanc
Concombres a la creme
Tortilla w’#

Duo de harlcots Y
Yaourtsucré
Créme anglaise

Betteraves au fromage
Tajine de mouton h

Fraises

Accra de poisson
Pizza au fromage
Gratln de saumon/brocolis H:i

Cocktail de fruit au sirop

Vendredi 4

CaV|ar d'auberglne

?‘3" A

Tomme noire
Poire

% Bio #:3 Label Rouge

Nos viandes bovines, porcines, volailles et ovins sont d'origines Francaise.

Salade de champignons
Haricots verts en salade (%
Roti de porc: #;
Polentallj

Kiri

Banane

Petits suisses au fruit
Kiwi

Guacamole

Coleslaw

Raviolis aux légumes ﬁ
Salade verte

St Paulin

Pomme pochée

Vendredi 11 Vendredi 18 Vendredi 25

Nem aux légumes
Terrine de campagne
Filet de poulet %}* _
Chou-fleur béchamel Ej
Petit moulé

Gateau au chocolat

& Aop %"’* Bleu Blanc Ceeur

Concombres ala grecque
Poélée de légumes
Yaourt au fruit mixé
Donuts

Salade de tomates
Steak de beeuf 24
Blé aux légumes I3
Camembert I
Ananas

CEuf mayonnaise

Pates au saumon/épinard E:-i

Comté! @
Creme dessert

Crudités variées

Poulet a la basquaise ﬁf&
Riz pllaf@-]

Petits suisses sucrés
Péche au sirop

2 Péche durable

Mimolette
Poire

Friand au fromage
Raviolis au fromage I
Mesclun

Banane

Betteraves
Paella !ﬁ o

Fromage blanc au fruit

Tomates mozzarella
Brandade
Cantal &)

Eclair chocolat

Avec ou sans viande

Artichauts vmalgrette

Omelette au fromage &=
Salade verte

Yaourt fermier B
Gateau de semoule [

o

Céleri rémoulade %
Saucisse d’agneau/porc

Haricots verts/p. de terre
Vache qui rit
Fraises

’ Environnementale
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