Service
Restauration

En fonction de I'approvisionnement des
stocks le menu peut-étre modifié.

Plan alimentaire élaboré en collaboration
avec une diététicienne.

Liste des allergenes disponible sur le site
de la ville.

VILLE DE

P LESPINASSE

Haricots verts en saIade-f;%,;
Tajine d’agneau -
Semoule aux légumes
Comté &

Pomme

Céleri rémoulade

Cocktail de fruits au sirop

Vendredi 3 Vendredi 10 Vendredi 17 Vendredi 24

MENU BASQUE

Pintxo
Axoa de veau

Gateau basque

#d Bio #73 Label Rouge

Nos viandes bovines, porcines, volailles et ovins sont d'origines Francaise.

Férié
Lundi de paques

Betteraves ﬁ
Cordon bleu

Cantal &
Créme anglaise

Taboulé ﬁ

Fromage blanc sucré
Salade de fruits

Coleslaw

Omelette au fromage
Pommes sautées
Emmental ]

Pizza aux fromages

; B
Filet de poulet &

Purée de potiron

Gouda:!j:éi
Poire
& AOP &&= Bleu Blanc Coeur

Nuggets de poisson
Petits pois [

Mimolette
Kiwi

Concombres a la creme
Tortilla au chorizo
Salade verte

St Paulin

Glace

Carottes répéeslﬁi
Sauté de boeuf iz
Haricots verts:
P’tit Louis

Péche au sirop

Rillette de thon

Liégeois chocolat

Crudités variées
Chili con carne

Petits suisses au fruit
Banane

2 Péche durable

Salade de lentilles ﬁ
Calamars a la romaine
Ratatouille

Fromage

Compote ¢ -

Radis beurre {;?%,i,
Poisson meuniere
Pommes dauphines
Petit moulé

Creme dessert

Chou blanc/mimolette
Escalope de veau

Pique-nique

Carottes rapées au fromage
Tortellonis aux trois couleurs
Mesclun

Petits suisses sucrés

Pique-nique

Salade de tomates
Croustillant fromager ﬁ
Epinard béchamel
Yaourt sucré

Fraises

Crépe au fromage
Brandade EZE
Rondelé

Ananas au sirop

CEuf mayonnaise
Paellali @
Tomme noire
Pomme

@ Avec ou sans viande .
" Environnementale
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